
 

 
 
 
 
 

 

 

„Ehrliches Handwerk“ 

Alle unsere Suppen und Salate werden vom  

Chef persönlich täglich frisch zubereitet. 

 
 
 

Vorspeisen  
 

 

Suppen 
 

Tomatencremesuppe 
Mit Sahnehäubchen, frischem Basilikum und Brotcroutons 

 

Frittatensuppe 

  5,40 
 
 
5,40  

Hausgemachte Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten 

 

Speck oder Leberknödelsuppe 

    
 

6,90 

Nach eigenem Rezept, serviert in kräftiger Rindsuppe 

 

Tiroler Kaspressknödelsuppe 

   
 
6,90  

Goldbraun gebratener Kaspressknödel in Rindsuppe     
 
 
 
 
 
 
 
 

„Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten steht Ihnen unser 
Servicepersonal gerne zur Verfügung.“ 

 

Alle Preise in Euro 

 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

Aus dem Garten und Feld frisch auf 

euren Teller zum Genießen!  
 

 

Salate 
 

dazu hausgemachter Kartoffelsalat, 
Kürbiskerne und steirischem Kürbiskernöl  
 

Stuben-Salat 

Buntes Salatbett verfeinert  
mit hausgemachtem Dressing und zwei Stück  

  19,90  

original Tiroler Kaspressknödel 
 

Fitness-Salat  
Gegrillte Hühnerfiletstreifen auf gemischtem Salat, 

  15,80  

mit hausgemachtem Dressing, fein garniert 

 

„Veggie“-Salat 

Reichhaltige Salatgarnitur abgerundet mit hausgemachtem  
Dressing serviert mit zwei Gemüseschnitzeln 

  17,90  

und Sauerrahmdip 

 

Gemischter-Salat  

  14,80  

Saisonale Salate angemacht mit hausgemachtem Dressing  
 

Grüner-Salat 

  5,90  

Saisonale Blattsalate verfeinert mit unserem Hausdressing   4,10  

Knoblauchbaguette    3,80  
 
 

 

Backhendl-Salat 

Gebackenes Hühnerfilet auf bunten Blattsalaten 



  

Alle Preise in Euro  

 
 
 
 
 
 

 

„Ehrlich gekocht“ 

In meiner Küche gibt es keine Abkürzungen. 

Alle Saucen werden traditionell angesetzt und jede Hauptspeise mit 

Liebe und von Hand frisch für Sie zubereitet. 
 
 

 

Hauptgerichte 
 

Zwiebelrostbraten 
Rosa gebratenes Rindersteak an glasierter Zwiebelsauce dazu 

Bratkartoffeln und feine Speckbohnen 

 

Tiroler Grillteller 

Kurzgebratenes vom Rind, Schwein und Huhn mit 
Kräuterbutter, dazu buntes Grillgemüse,  

  24,90  

Pommes frites und Barbecue Dip 

 

Gegrilltes Rumpsteak 250 g 

Frisch vom Grill mit Butterbohnen,  

  20,80  

Potato Wedges, Sauerrahm und Barbecue Dip 

 

Saures Schnitzel  
Schnitzel Wiener Art mit Roten Zwiebeln mariniert mit  

  25,90  

Essig, Schnittlauch und Kürbiskernöl   14,80  
   

Stuben-Pfandl   
Gegrillte Schweinerückensteaks auf   
cremiger Pilzrahmsauce dazu hausgemachte Spätzle   
und knusprigen Speck  18,90 
  
  
  
 
 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 

Wiener Schnitzel 
Wahlweise mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Petersilienkartoffel oder 
Pommes frites dazu Preiselbeeren und Zitrone 

 

vom Schwein         15,80 
vom Huhn          16,80  
 

Cordon-Bleu 
Gefüllt mit Schinken und Käse, dazu wahlweise hausgemachter Kartoffelsalat, 
Petersilienkartoffel oder Pommes frites  
serviert mit Preiselbeeren und Zitrone 

 

Vom Schwein 17,90  
Vom Huhn 

 

Tiroler Garten Gröstl 
Gebratene Kartoffelscheiben mit buntem Marktgemüse, 

18,90  

verfeinert mit frischen Kräutern, dazu Krautsalat 

 

Tiroler Käsespätzle  
Hausgemachte Eierspätzle mit einer würzigen Käsemischung  

15,80 

mit Röstzwiebeln, Schnittlauch 

 

16,20  
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Fisch 
 

Gegrilltes Lachsfilet 
Auf der Haut gebraten, mit Kräuterbutter, 
dazu Brokkoli und Petersilienkartoffeln     20,90 

 
 

Gebackenes Schollenfilet 
mit hausgemachtem Kartoffel-Vogerlsalat dazu  
Sauce Tartare       16,70 

 
 

 

Aus der Nudelküche 
 
 

Tagliatelle „Alpina“ 
Bandnudeln mit cremiger Kräuterrahmsauce, Kirschtomaten, 
Brokkoli und gegrillten Hühnerfilet, 
dazu frischem Basilikum und Parmesan     17,80  
 

Tortelloni „alla Panna“ 
Gefüllte Pastataschen in feiner Basilikumrahmsauce, angerichtet mit  
Basilikum, Kirschtomaten und Parmesan,    16,30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 

  

 

 

 
 

 

 
Für unsere Kleinen 

 

Knusper-Knisper  
Paniertes Hühnerschnitzel mit Pommes frites, 
dazu Ketchup und Mayonnaise      8,90 

 

Popeye Teller 

Spätzle oder Nudeln mit cremiger Rahmsauce    7,10 

 

Zauber Fritten 

Eine Portion Pommes dazu Ketchup und Mayonnaise   5,20 

 

 

Dessert 
 

Mohr im Hemd 
Schokosauce auf lauwarmen Schokoküchlein 

garniert mit Sahnehäubchen        8,90 

 

Mini-Palatschinken 
Palatschinken gefüllt mit Marmelade oder Nutella-Banane  
garniert mit Staubzucker und Sahnehäubchen     7,20 

 

Apfelstrudel 
serviert mit Vanilleeis und Sahne           6,80 
serviert mit Vanillesauce             7,30  
  

Parfait der Saison               9,20  
  

Kuchen            Preise variieren je nach Auswahl  
 
  



  

Alle Preise in Euro  

  
  
  
  
  

  
 

 

 
 
 

Getränkekarte 
  
Alkoholfreie Getränke 
   

        0,3l    0,5l  

Coca-Cola, Fanta     
Mezzo-Mix, Sprite 

        3,20 4,10  

Almdudler     3,80  

Coca-Cola Zero     
 

        3,20  

Rauch Eistee 
Zitrone oder Pfirsich 
 

        3,30  

Red Bull    
     

        4,80  

Apfel oder Orangensaft   3,70 
 

4,10  

Gespritzt mit Leitungswasser oder Soda  
 

 3,20 3,90 

Holunder mit Leitungswasser oder Soda 
 

 2,80 3,10 

Soda Zitrone   2,80 3,10  

Gasteiner Mineral still oder prickelnd  3,10   

Rauchsäfte Pur 
gespritzt mit Soda 
gespritzt mit Leitungswasser 

 3,70 
3,90 
3,80 

 
4,20 
4,10 

 
 
  



 

  
  
  
  
   

 

 

 

Mit Liebe serviert und wohltuend warm  

- unsere Heißgetränke machen jeden 

Moment ein wenig gemütlicher.  

  
 

 

Heißgetränke 
 

  
Espresso                    2,70  

Verlängerter                  3,10  

Cappuccino            3,90  

Wiener Cappuccino              4,10  

Latte Macchiato                4,10  

Heiße Schoko        
mit Sahnehäubchen verfeinert  
  

          4,50  

Tee von der Teekanne          3,40   

Kräuter, Kamille, Früchte,      
Pfefferminz, Grün und Schwarztee      
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Hier wird nicht nur eingeschenkt, 

sondern auch gute Laune serviert.  

  
 
  
  
Bier           
  

  0,3l    0,5l  

Zipfer vom Fass  
       

  3,60   4,50  

Zipfer Flasche    
         

      4,50  

Kaiser Flasche 
 

  4,50 

Radler sauer/süß  
 

  3,60   4,50  

Alkoholfreies Weizenbier Weihenstephan  
 

  3,60   5,30  

Dunkles Weizenbier Weihenstephan  
 

     5,30  

Weizenbier Weihenstephan   
 

        3,60   5,30  

Weizen-Cola 
      

            5,30  

Weizen-Sprite 
  

            5,30  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

Glückshalber im Glas 

Lust auf Abwechslung? Unsere offenen 

Weine schenken wir Ihnen gerne 

flaschenfrisch im Glas ein. 

 
 
Wein                  1/8  

Grüner Veltliner                3,10 

Chardonnay      3,30 

Blauer Zweigelt           3,10  

Kalterersee             3,30 

Rosé             3,30 

       

Gespritzter       ¼ 

Weißwein süß/sauer      3,50 

Rotwein süß/sauer      3,50 

       

Schaumwein      0,1 

Mionetto Vivo      4,40 

 
 
 

      

 

 

 



  

Alle Preise in Euro  

 

 

 

 

 

 

 

Wein ist flüssige Lebensfreude. 

Hinter jeder Flasche auf unserer Karte 

stehen Winzer, die ihr Handwerk verstehen und Regionen, 

die man schmecken kann. 

 

Flaschenweine 
 

Vinion Weißburgunder 
Weingut Schneeberger, mit typischen Qualitätsmerkmalen der Region 
Steiermark. Leicht nussige Nase, fruchtig und mineralische Struktur, 
rassig und pikante Säure in Gaumen 

     23,90 

Vinion Muskateller  
Weingut Schneeberger, Ausgeprägte Nase, herrliche fruchtige 
Anklänge, Trauben, schön exotisch, Kräuterwürze, harmonisch am 

Gaumen, Fruchtigkeit und Säure schön ausbalanciert. 

     25,90 

Vinion Blaufränkisch 
Weingut Moser, Burgenland/ Dunkles Rubingranat, 
violette Reflexe. Zarte Kräuternote, feine rote Beerenfrucht, floraler 
Touch, saftig, lebendige Struktur, frische Kirschfrucht 

     23,90 

 
Flaschenweine  
 
 
Mold Weißburgunder 

     

 
0,35 
 
 
11,80 

Weingut Mold, Feinfruchtiges Bouquet 
nach gelbem Apfel und zarter Mandelwürze. 
Am Gaumen elegant, harmonisch rund und mit schöner Cremigkeit. 

  
 Bründlmayer Piont Noir       13,60 
Weingut Bründlmayer, ein finessenreiner Rotwein 
der Extraklasse. Filigraner Duft nach roten Beeren 
und feiner Würze. Am Gaumen wunderbar balaciert. 

 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
Aperitifs  

          
 

 
 
¼ 

       

Aperol Spritz                 6,10  

Aperol Veneziano           6,10 

Hugo              6,10 

Hugo Sekt           6,10 

Campari Orange      6,10 

       

       

Schnäpse und Likör      0,2cl 

       

Anita´s Obstler      3,40 

Baileys       3,60 

Ramazzotti      3,60 

Jägermeister      3,60 
  


